B O rrorsorenes
COTEAUX DU LYONNAIS

Clos de la Roue
Franck Decrenisse

Fruité et boisé

COULEUR / TYPE

Rouge

ORIGINE DE LA CUVEE
Gourmand raffiné

« Le "Clos de la Roue" c'est 'expression par excellence du Gamay. Les raisins sont
issus du Conservatoire National du Gamay qui a été crée en 2006 en
collaboration avec la SICAREX et I'INRA. Plus de 1100 sortes de Gamay de France
et dailleurs sont regroupés dans cette cuvee. L'objectif de ce projet, recréer de
la biodiversité jusquici disparue suite aux arrachages massifs effectués pendant
plusieurs annees. »

ACCORDS METS ET VINS

Viandes rouges, viandes blanches, grillades, plats exotiques, fromages a pates
pressees cuites, desserts chocolat.

Température de service entre 13° et 15°

POTENTIEL DE GARDE
COHServatoire - Entre 3 et 5 ans
COTEAUX DU LYONNAIS )
MARCHE(S)
S MANUELLE France Export
PRODUIT PAR

Franck Decrenisse

VITICULTURE

[
TERRA
VITIS

RESPONSABLE

Terroirs Originels - ZA Les Treilles - 63430 Quincié en Beaujolais - France
Tel : 04 74 69 53 82 - E-mail contact@terroirs-originels.com.
www.terroirs-originels.com
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