@ TERRQIRS ORIGINELS
MACON FUISSE

Vers Chanes
Sébastien Giroux

Raffing & Equilibré

Vinification : titre de la page
Pressurage lent, fermentation en levures indigénes
Elevage en cuve inox sur lies fines pendant 20 mois, filtration légéres

COULEUR / TYPE
Blanc

ACCORDS METS ET VINS

Viandes blanches, volailles, plats exotiques, poissons grillés, légumes, desserts
aux fruits, tartes, pates pressées non-cuites, fromages de chevres.

POTENTIEL DE GARDE

Jusqu'a 3 ans dans de bonnes conditions

MARCHE(S)

France

PRODUIT PAR

Sébastien Giroux

VIN DE BOURGOGH

MACON- FUISSE 3

VERS CHANES =
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ARTISAN VIGNER
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Terroirs Originels - ZA Les Treilles - 63430 Quincié en Beaujolais - France

Tel : 04 74 69 53 82 - E-mail contact@terroirs-originels.com.
www.terroirs-originels.com
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