
 

FLEURIE
Les Moriers
Lucien Lardy

Noble et fluide 

COULEUR / TYPE
Rouge

ORIGINE DE LA CUVÉE
Frais élégant

Le climat « Les Moriers » regarde le Moulin à Vent situé à moins d'un kilomètre.
Plantée en 1911, c'est une très vieille vigne de Gamay qui s'épanouit à Fleurie pour
donner ce vin fruité dans un terroir magique et confidentiel de 90 ares. Le terroir
exceptionnel et l'attention des vignerons qui se sont succéder pour bichonner
cette vigne lui permet aujourd'hui de perdurer.

ACCORDS METS ET VINS
Viandes rouges, viandes blanches, grillades, apéro dînatoire, légumes, fromages à
pâtes pressées cuites, fromages à pâtes molles à croûtes fleuries, desserts aux
fruits desserts.

Température de service entre 13° et 15°

POTENTIEL DE GARDE
Entre 3 et 5 ans

MARCHÉ(S)
France Export

PRODUIT PAR
Lucien Lardy 
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