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@© TERROIRS ORIGINELS
BLANC DE BLANC ET BLANC DE
NOIR

Blanc de Noir Rose Granit
Franck Besson

Douceur et Gourmandise

COULEUR / TYPE
Effervescent

ORIGINE DE LA CUVEE

Ensemble des parcelles conduites en Agriculture Biologique (sauf quelgues-unes
en désherbage conventionnel). Vinification : Pressurage direct, premiére
fermentation en cuve inox pour élaborer le vin blanc avant mise en bouteille pour
la seconde fermentation selon le méthode "champenoise”. Elevage plus de 12
mais sur lattes. Dosage d'expédition a 9 grammes [Maximum en Brut : 16
grammes). Aprés la seconde fermentation (prise de mousse en bouteille), les
bouteilles sont tournées et redressées sur pupitre pour éliminer le déepot lors du
dégorgeage.

ACCORDS METS ET VINS
Apéritifs, desserts aux fruits rouges, macarons...

POTENTIEL DE GARDE
Jusqua 1an

MARCHE(S)
Export

PRODUIT PAR
Franck Besson

Terroirs Originels - ZA Les Treilles - 63430 Quincié en Beaujolais - France
Tel : 04 74 69 53 82 - E-mail contact@terroirs-originels.com.

www.terroirs-originels.com


/vins/export.php#produit-liste

