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Perle Du Chateau
Anthony Perol

COULEUR / TYPE

Blanc

ORIGINE DE LA CUVEE
Minéral et fruité

La "Perle du Chéateau’ fait référence au cépage Chardonnay dit "Perle blanche" du
Beaujolais. Cette parcelle est un monopole de 3 ha de Chardonnay, propriété de
la famille Perol, elle est entierement bordée de murs en pierres de gres, qui
délimitaient a I'époque le Chateau Lassale.

ACCORDS METS ET VINS

Volailles, poissons, fruits de mers, viandes blanches, fromages de chevres, pates
pressees non-cuites, pates pressées cuites, tartes desserts fruits

Ferle du Chateau %: Température de service entre 9° et 11°
f::;i;n: POTENTIEL DE GARDE
e 3ans
" MARCHE(S)
" France Export
- PRODUIT PAR
e Anthony Peral
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BIOLOGIQUE

Terroirs Originels - ZA Les Treilles - 63430 Quincié en Beaujolais - France

Tel : 04 74 69 53 82 - E-mail contact@terroirs-originels.com.
www.terroirs-originels.com
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