LAURENT GAUTHIER

BEAUJOLAIS-

VILLAG ES | Bourgogne.
Chillable Red o

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Charcuterie, fromages, pates, plats
mexicains ou asiatiques

Cured meats, cheese, pasta, mexican or
asian dishes

La moitié sur un sol de granit sableux
et de galets prés de Regnie, et lautre
moitié pres de Pizay

Half on sandy granite soil and pebbles
near by Regnie and the other half near

Pizay Degres alcool : 11%

A déguster entre 11° et 13°

Alcohol content : 1%
To be enjoyed between 11° and 13°

100% Gamay
Vendanges a la main

100% Gamay Noir
harvest by hands Potentiel de garde 2-3 ans
Macération carbonique (en grappes Storage potential 2-3 years
entiéres) pendant 10 jours a basse
température (macération a froid) dans
une cuve en acier

Fermentation malolactique compléte,
soutirage et filtration legére

Carbonic maceration (wholecluster) for
10 days at cool temperature (cold soak]
in steel tank

Full malo done Rackingand light
filtration
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