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Fruité et gourmand  Fruity and rich|

Cuvée issue de vignes cépage gamay
noir à jus blanc d’environ 40 ans d’âge
moyen avec une densité de 10 000
pieds/ha sur sol granites carbonifères
profonds.

This cuvée is made from Gamay Noir à
jus blanc vines with an average age of
around 40 years, planted at a density of
10,000 vines per hectare on deep
Carboniferous granite soil.

100% Gamay
Vendanges manuelles à maturité
optimale

100% Gamay
Hand-picked at peak ripeness

Protection phytosanitaire raisonnée,
pas d’insecticides, enherbement,
palissage
Egrappage 40%, délestage
Macération semi-carbonique avec
contrôle des températures inférieures
à 30°C pendant 6 jours
Pressurage pneumatique doux et
vinification sans souffre.

Integrated pest management, no
insecticides, grass cover, trellising
40% destemming, thinning
Semi-carbonic maceration with
temperatures kept below 30°C for 6
days
Gentle pneumatic pressing and
sulphur-free vinification.

Tapas, charcuterie, viandes rouges,
volailles, légumes, fromages à pâtes
molles à croûtes fleuries, desserts aux
fruits rouges

Tapas, cold meats, red meat, poultry,
vegetables, soft cheeses with bloomy
rinds, desserts with red berries

Degrés alcool : 12,5%
A déguster entre 13° et 15°

Alcohol content : 12.5%
To be enjoyed between 13° et 15°

Potentiel de garde dès maintenant et
dans les 2 années à venir

Storage potential from now on and
over the next two years
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