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BEAUJOLAIS-
VILLAGES
Vignes de 1940
Frais & Fruité Fresh & Fruity|

Sols sablo-limoneux en profondeur,
gros sable en surface.
Travail raisonné.

Sandy-loam soils at depth, coarse sand
on the surface.
Reasonable work.

100% Gamay
Vendanges manuelles

100% Gamay
Hand-picked harvests

Cuvaison de 5 jours en cuve grillée.
Elevage 3 mois en cuve

Vatting for 5 days in a toasted vat.
Aging for 3 months in vats

Tapas, charcuterie, viandes rouges,
volailles, légumes, fromages à pâtes
molles à croûtes fleuries, desserts aux
fruits rouges

Tapas, charcuterie, red meats, poultry,
vegetables, soft cheeses with bloomy
rinds, red fruit desserts

Degrés alcool : 1%
A déguster A déguster entre 13° et 15°

Alcohol content : 13%
To be enjoyed Best enjoyed between
13° and 15°

Potentiel de garde Jusqu'à 3 ans dans
de bonnes conditions

Storage potential Up to 3 years in good
conditions

Fruité Fruity|
Structure Structure|
Fraîcheur Freshness|
Boisé Woody|
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