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BROUILLY BIO

La Pente
Robert Perroud

COULEUR / TYPE
Rouge

ORIGINE DE LA CUVEE

Gourmand raffiné

Chercher a produire un vin Brouilly certifié Bio était devenu une évidence pour
nous. En 2003, lors de l'achat de cette parcelle pres de Cercié, nous lavons
replantée dans l'objectif de produire un vin dans un complet respect de la nature
et donc de la convertir en Agriculture Biologique. Lieu-dit : « La Pente » Nature
des sols : Sol caillouteux Altitude : 250m Exposition : Sud Viticulture : Viticulture
biologique certifiée et agroécologie Vinification : Macération carbonique Elevage :
Elevage en fats anciens pendant 9 mois. Clarification : Légere filtration avant
mise en boutelille.

oo ACCORDS METS ET VINS

Domarne PERROUD Viandes rouges, viandes blanches, grillades, plats exotiques, fromages a pates
vial : pressees cuites, desserts chocolat.

Température de service entre 13° et 15°

POTENTIEL DE GARDE
BROUILLY : Entre 3 et 5 ans
MARCHE(S)
Export
PRODUIT PAR

Domaine Perroud

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Terroirs Originels - ZA Les Treilles - 63430 Quincié en Beaujolais - France
Tel : 04 74 69 53 82 - E-mail contact@terroirs-originels.com.
www.terroirs-originels.com
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