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BROUILLY

Garanches
Nicolas Boudeau

COULEUR / TYPE
Rouge

ORIGINE DE LA CUVEE

Gourmand raffiné

Cuvée issue de nos vignes les plus anciennes. Elle possede beaucoup de rondeur
et de complexité. Vin délicat et cependant tres long sur les épices et autres
notes savoureuses. Appréciez des maintenant et encore pendant b a 8 ans.
Cuvée issue de vignes cepage gamay noir a jus blanc d'environ 80 ans d'age
moyen avec une densité de 12 000 pieds/ha sur des roches volcaniques
siliceuses - Protection phytosanitaire raisonnée certifiée HVE Ill - pas
dinsecticides - Vendanges manuelles a maturité optimale. Egrappage 50% -
macération semi-carbonique avec contréle des tempeératures inférieures a 30°C
pendant 16 jours - Grillage de la cuve pendant 6 jours puis Délestages de 12
heures et Pigeages - Pressurage pneumatique doux. Elevage en cuve pendant 8
mois avant mise en bouteille.

ACCORDS METS ET VINS
Viandes rouges, viandes blanches, grillades, plats exotiques, fromages a pates

7 %; pressees cuites, desserts chocolat.
aLmoy D'ORIGINE PROTEGEE

G by’ Température de service entre 13° et 15°

e POTENTIEL DE GARDE
Entre 3eth ans

MARCHE(S)
Export

PRODUIT PAR
Nicolas Boudeau
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Terroirs Originels - ZA Les Treilles - 63430 Quincié en Beaujolais - France
Tel : 04 74 69 53 82 - E-mail contact@terroirs-originels.com.
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