YOHAN LARDY

CHENAS
Au Buchonet - Pauline

Soyeuse et ample | Silky and full-bodied Maconnai {Mécon

elLyon

Travail du sol et culture raisonnée

a l'apeéritif avec de la charcuterie, les
viandes grillees, les fromages affinés
ou des nouilles sautees au boeuf pour
une touche asiatique, dessert aux
cerises

Soil preparation and sustainable
farming

100% Gamay noir a jus blanc
Vendanges manuelles

100% Gamay
Hand-picked grapes

as an aperitif with cold meats, grilled
meats, mature cheeses or stir-fried
noodles with beef for an Asian twist, or
a cherry dessert

Maceération semi-carbonigue en
grappes entieres - vinification sans
intrant

Elevage pendant 10 mois en foudres

Degrés alcool : 13.00%
A déguster entre 11 et 13°

Alcohol content : 13%

To be enjoyed between 11 and 13°
Maceération semi-carbonigue en
grappes entiéres - vinification sans
intrant

Elevage pendant 10 mois en foudres

Potentiel de garde jusqu'a 10 ans si les
bouteilles sont conservées dans de
bonnes conditions

Storage potential up to 10 years if the
wine is stored in good conditions

Fruité | Fruity

'w
Structure | Structure
CHENAS Fraicheur | Freshness
AUBUCHONET' Boisé | Woody
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