
PASCAL AUFRANC

CHÉNAS
En Rémont
Intense & Racé Spicy and Floral|

Sols granitique, très sablonneux, 350m
d’altitude, exposé ouest.
Lutte raisonnée pour conserver la
biodiversité.

Granitic, very sandy soils, 350 metres
above sea level, west-facing.
Sustainable farming practices to
preserve biodiversity.

100% Gamay
Vendanges manuelles

100% Gamay
Hand-picked harvests

Cuvaison de 8 à 10 jours en cuve grillée,
6 à 8 mois d’élevage en cuve, grappes
entières.

Vatting for 8 to 10 days in a grilled vat,
6 to 8 months of aging in vats, whole
cluster.

Viandes rouges, viandes blanches,
grillades, plats exotiques, fromages à
pâtes pressées cuites, desserts
chocolat

Red meats, white meats, grilled meats,
exotic dishes, cooked pressed cheeses,
chocolate desserts

Degrés alcool : 13.00%
A déguster A déguster entre 13° et 15°

Alcohol content : 13%
To be enjoyed Best enjoyed between
13° and 15°

Potentiel de garde Entre 3 et 7 ans
dans de bonnes conditions

Storage potential Between 3 and 7
years in good conditions

Fruité Fruity|
Structure Structure|
Fraîcheur Freshness|
Boisé Woody|
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