(O TERRORS ORIGIELS
CHIROUBLES

L'Aurore des Cotes
Fabien Collonge

COULEUR / TYPE
Rouge

ORIGINE DE LA CUVEE
Frais élégant

Cest au levé du soleil que Fabien aime se rendre dans ses parcelles de
Chiroubles, ou le soleil illumine petit a petit les cotes sous une féérie matinale.

ACCORDS METS ET VINS

Viandes rouges, viandes blanches, grillades, apéro dinatoire, legumes, fromages a
pates pressées cuites, fromages a pates molles a croltes fleuries, desserts aux
fruits desserts.

Température de service entre 13° et 15°

fabien POTENTIEL DE GARDE
cOllonge Entre 3 et 5 ans
MARCHE(S]
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L'Aurore des Cites PRODUIT PAR

Fabien Collonge
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