
ARTHUR FOURNEAU ET PIERRE PROST

CHIROUBLES
Indigène
Château de Javernand
Vin sans souffre ! Sulphur-free !|

Viandes rouges, viandes blanches,
grillades, apéro dînatoire, légumes,
fromages à pâtes pressées cuites,
fromages à pâtes molles à croûtes
fleuries, desserts aux fruits desserts.

Température de service entre 13° et 15°

With red meat, poultry and cheese.

Potentiel de garde Entre 3 et 5 ans

Storage potential 5 years
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