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EMMANUEL FELLOT

Les Cailloux

Epicé et floral | Spicy and Floral
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COTE DE BROUILLY

BoUrgoc Beaune
“ laconnai {Mécon
2au] €

elLyon

Viandes rouges, viandes blanches,
grillades, plats exatiques, fromages a
pates pressees cuites, desserts
chocolat.

Température de service entre 13° et 15°
Beef in sauce, rabbit, pork roast

A déguster La vigne fait partie de Ia
categorie des "Seniors”. Avec sa densité
de plantation trés élevée (10000
pieds/ha), cette cuvée renferme les
secrets d'un Cru prodigieux!

Potentiel de garde Entre 3 et 5 ans
Storage potential b years
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