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Tapas, charcuterie, viandes rouges,
volailles, légumes, fromages a pates
molles a crodtes fleuries, desserts aux
fruits rouges

Température de service entre 13° et 15°

Perfect with cheese, charcuterie,
Sausage, and poultry

A déguster A deux pas de la capitale
de la gastronomie, cette vigne agée de
60 ans et plus, est une cuvée pouvant
figurer sur les plus belles tables du
monde.

Potentiel de garde 3 ans
Storage potential b years
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