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Egrappage 100% - Cuvaison pré-fermentaire 4 froid.

Fermentation entre 12 et 15 jours avec controles automatiques des températures
- pigeages manuels journaliers.

Décuvage avec pressurage pneumatique.

Elevage en fats de chéne pendant 12 mois.

COULEUR / TYPE
Rouge

ACCORDS METS ET VINS

Charcuterie, tourtes, volailles et viandes grillées ou roties (sauf gibiers), tous les
fromages a pates molles.

POTENTIEL DE GARDE
Entre 2 et 5 ans dans de bonnes conditions
ND VIN DE BOURGOG MARCHE[S]
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Terroirs Originels - ZA Les Treilles - 63430 Quincié en Beaujolais - France
Tel : 04 74 69 53 82 - E-mail contact@terroirs-originels.com.
www.terroirs-originels.com
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