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Pierres a Canards
Pierre Vessigaud

Fraiche et complexe

COULEUR / TYPE

Blanc

ORIGINE DE LA CUVEE
Frais et persistant

Cette cuvée reflete la petite parcelle de 0,30 ha de vieilles vignes, 70 ans en
maoyenne, située a coté du lieu-dit « Les Taches ». C'est un tres grand terroir,
donnant de faible rendement et des vins de gardes avec une pureté et minéralité
naturelle.

ACCORDS METS ET VINS

Viande blanches, volailles, plats exotigues, poissons grillés, légumes, desserts aux
fruits, tartes, pates pressees non-cuites, fromages de chevres.

Température de service entre 9° et 11°

POTENTIEL DE GARDE
Entre 3 eth ans
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