
JEAN-MICHEL DUPRÉ

RÉGNIÉ
Haute Ronze
Gourmand & raffiné  Indulgent & sophisticated|

Sable et limon avec des pierres
d’origine volcanique en surface.

Sand and silt with volcanic stones on
the surface.

100% Gamay
Vendanges manuelles

100% Gamay
Hand-picked grapes

Macération pendant 8 jours en cuves
grillées puis élevage de 5 mois en cuve.

Maceration for 8 days in toasted vats,
followed by ageing for 5 months in
vats.

Viandes rouges, pot a feu, grillades,
plats exotiques, fromages à pâtes
pressées cuites, desserts chocolat.

Red meat, pot-au-feu, grilled dishes,
exotic dishes, hard-cured cheeses,
chocolate desserts.

Degrés alcool : 12,5%
A déguster entre 13° et 15°

Alcohol content : 12.5%
To be enjoyed between 13° and 15°

Potentiel de garde entre 3 et 5 ans

Storage potential between 3 and 5
years

Fruité  Fruity|   

Structure  Structure|   

Fraîcheur  Freshness|   

Boisé  Woody|   
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