
VICTOR SORNIN
Passionné Passionate|
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La Ronze
Fruité & Frais
Fruité & Frais ! Fruity & Fresh!|

Agriculture biologique certifiée - Vignes
situées à 350 mètres d'altitude et
exposées Sud - Sols granitiques

Certified organic farming – Vineyards
situated at an altitude of 350 metres
with a south-facing aspect – Granitic
soils

100% Gamay noir à jus blanc
Récolte manuelle

100% Gamay noir à jus blanc
Hand-picked

Egrappage - macération semi-
carbonique de 6 à 10 jours - pas d'ajout
de sulfite durant la vinification -
élévage en cuves

Destemming – semi-carbonic
maceration for 6 to 10 days – no
sulphites added during vinification –
aged in vats

volaille, viande rouge grillée, dessert au
chocolat
Les occasions de dégustation sont
l'apéritif, le brunch, le pique-nique ou le
barbecue

poultry, grilled red meat, chocolate
dessert
Ideal for serving as an aperitif, at
brunch, on a picnic or at a barbecue

Degrés alcool : 12.50%
A déguster entre 12 et 14°

Alcohol content : 12,5%
To be enjoyed between 12 and 14°

Potentiel de garde Jusqu'à 5 ans ou
plus si les bouteilles sont conservées
dans de bonnes conditions

Storage potential Up to 5 years, or
longer if the bottles are stored in the
good conditions

Fruité Fruity|
Structure Structure|
Fraîcheur Freshness|
Boisé Woody|
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