
PASCAL AUFRANC

VIN DE FRANCE
Pinot Gris
Frais & Fruité  Fresh & Fruity|

Sol argileux très profond.
Lutte raisonnée, enherbement.

Very deep clay soil.
Integrated pest management, cover
cropping.

100% Pinot Gris
Vendanges manuelles

100% Pinot Gris
Manual harvesting

Vinification lente à 15°C.
Élevage en cuve pendant 4 à 6 mois.

Slow fermentation at 15°C.
Aged in tanks for 4 to 6 months.

Entrée, apéritif, légumes, poissons,
crustacés et carpaccio

Starters, appetizer, vegetables, fish,
shellfish and carpaccio

Degrés alcool : 13%
A déguster A déguster entre 7° et 9°

Alcohol content : 13%
To be enjoyed Best enjoyed between 7°
and 9°

Potentiel de garde 3 ans dans de
bonnes conditions

Storage potential 3 years in good
conditions

Fruité  Fruity|   

Structure  Structure|   

Fraîcheur  Freshness|   

Boisé  Woody|   
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