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Longchamp
Baptiste & Estelle Philippe

Volupté et rondeur

COULEUR / TYPE

Blanc

ORIGINE DE LA CUVEE
Rond et rafraichissant

Ce climat de Bourgogne, composé d'un sol argileux, se situe au coeur de
l'appellation Viré-Clessé. Lors d'une dégustation la matiére veloutée sempare de
vos papilles. La vinification en demi-muid (600L) contribue a la complexité et la
structure de ce vin. Le choix du demi-muid a été guidé par la recherche d'une
plus grande neutralité aromatique du chéne afin de ne profiter que de la micro-
oxygénation apportée par la porosité du bois. Nous nous sommes orientés sur
des chénes des Vosges pour plus de finesse.

ACCORDS METS ET VINS

Légumes, paissons grillés, coquillages, viandes blanches, desserts aux fruits,
tartes, pates pressees non-cuites, pates molles croutes fleuries.

Température de service entre 10° et 11°

POTENTIEL DE GARDE

sans

MARCHE(S)

France

PRODUIT PAR
Domaine de la Verpaille
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