Sols sablonneux sur le lieu dit « Les
Bois »

Sandy soils at the place called “Les
Boig”

100% Chardonnay
Vendanges manuelles

100% Chardonnay
Hand-picked harvests

Vin pressure directement élevage en
cuves pendant 6 mois

Directly pressed wine aged in vats for 6
months
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LAURENT GAUTHIER

BEAUJOLAIS-

VILLAGES BLANC o
Parcelles Les Bois
Famille Gauthier

Frais & Fruité | Fresh & Fruity

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Volailles, poissons, fruits de mers,
viandes blanches, fromages de chavres,
pates pressees non-cuites, pates
pressees cuites, tartes desserts fruits

Poultry, fish, seafood, white meats, goat
cheeses, uncooked pressed cheeses,
cooked pressed cheeses, fruit tarts,
desserts

Degrés alcool : 1%
A déguster A déguster entre 9° et 11°

Alcohol content : 13%
To be enjoyed Best enjoyed between 9°
and 11°

Potentiel de garde Jusqua 3 ans dans
de bonnes conditions

Storage potential Up to 3 years in good
conditions
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