
FRÉDÉRIC SORNIN

BOURGOGNE
BLANC BIO
Chardonnay
Minéral & Fruité Mineral & Fruity|

Viticulture biologique certifiée

Certified organic viticulture

100% Chardonnay
récolte manuelle

100% Chardonnay
Hand-picked grapes

Pas d'ajout de sulfite durant la
vinification - élevage en cuves

No sulphites added during vinification –
aged in vats

à l'apéritif, avec des sushis ou tapas à
base de fruits de mer

As an aperitif, with sushi or seafood
tapas

Degrés alcool : 12.50%
A déguster entre 9 et 11°

Alcohol content : 12,5%
To be enjoyed between 9 and 11°

Potentiel de garde jusqu'à 5 ans si les
bouteilles sont conservées dans de
bonnes conditions

Storage potential up to 5 years if the
bottles are stored in the good
conditions

Fruité Fruity|
Structure Structure|
Fraîcheur Freshness|
Boisé Woody|
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